Zutaten (ca. 4 Personen)

300g Nudeln (Spatzle)
1 EL Butter
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Zubereitung:

Die Butter erhitzen, Zwiebel schalen, klein schneiden und in der hei3en Butter glasig
diinsten. Die Fleischwurst von der Pelle befreien, in 2cm dicke Scheiben schneiden
und diese vierteln, Fleischwurst zur Zwiebel geben und kréftig anbraten.

Die geschalten Tomaten mit der FlIUBigkeit zur Wurst geben und unter Rihren

etwa 5 Minuten kdcheln.

Spatzle im Salzwasser gar kochen, abgieBen und beiseite stellen, warm halten.
Zwiebel-Wurst-Mischung mit Salz, Pfeffer, Senf und Oregano wirzen und mit der
Sahne verfeinern. Den Schnittlauch waschen, trocken schitteln, hacken und

unterriihren.

Spatzle mit der Zwiebel-Wurst-Mischung anrichten und servieren.

Die Nudelmacher wiinschen guten Appetit.

Die Nudelmanufaktur Huber o Inh. Ulrike und Harald Huber e A-4776 Diersbach, Dorf 9 e Tel/Fax: 0043-(0)7719-71149
Mobil: 0043-(0)664-9107726 e office@dienudelmacher.at « www.dienudelmacher.at


mailto:office@dienudelmacher.at

