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DIE NUDELMANUFAKTUR

HUBER

Nudelsalat mit Oliven und Kapern

Zutaten (ca. 4 Personen)

200g Hérnchen Nudeln
400g Tomaten

1 rote Zwiebe

2 Bd. Fruhlingszwiebeln
3 Stangen Staudenselerie
1 Knoblauchzehe

1 Bd. Basilikum

2 TL Kapern

8 schwarze Oliven

Salz und Pfeffer

2 EL Essig

1 EL Olivendl

Zubereitung:

Hoérnchennudeln im Salzwasser gar kochen, abgieBen und beiseite stellen.

Tomaten waschen und trocknen, Zwiebel schélen. Beides in Wrfel schneiden.
Frahlingszwiebeln putzen, waschen und in Ringe schneiden.

Staudenselerie putzen, waschen und in Stlicke schneiden. Knoblauch schalen und
klein hacken. Basilikum waschen und trocknen, Kapern und Oliven abtropen, alles
klein schneiden.

Essig, Olivendl und Knoblauch verriihren, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Nudeln
mit den Gbrigen Zutaten und Dressing vermengen und lauwarm oder kalt servieren.

Die Nudelmacher winschen guten Appetit.

Die Nudelmanufaktur Huber e Inh. Ulrike und Harald Huber e A-4776 Diersbach, Dorf 9 e Tel/Fax: 0043-(0)7719-71149
Mobil: 0043-(0)664-9107726 e office@dienudelmacher.at « www.dienudelmacher.at


mailto:office@dienudelmacher.at

