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DIE NUDELMANUFAKTUR

HUBER

Frischkase-Sauce mit Brokkoli

Zutaten (ca. 4 Personen)

600g Brokkoli

600mI GemUsebriihe

300g Bandnudeln

1 Zwiebel

1 EL Butter

Salz

100g Krauter-Frischkase

509 frisch geriebener Parmesan
Pteffer

Zubereitung:

Brokkoli putzen, in kleine Rdschen teilen, den Strunk schéalen und warfeln.
Rdschen 4 Minuten in der Brihe garen, dann abgie3en und die Brihe auffangen.

Zwiebel schélen und fein wirfeln, mit den Brokkolirdschen im zerlassenen Fett
andunsten, mit 500ml von der Brihe abléschen und zugedeckt 8 Minuten garen.

Nudeln im Salzwasser gar kochen, abgie3en und beiseite stellen, warm halten.
Brokkoli in der Briihe purieren. Frischkase und 30g geriebener Parmesan
unterrihren, Brokkolistiele zugeben und nochmals aufkochen.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken und mit grob gemahlenem Pfeffer und dem
restlichen Parmesan anrichten.

Die Nudelmacher winschen guten Appetit.
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