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Sauerkraut-Spatzle-Pfanne

Zutaten (ca. 4 Personen)

2 Scheiben Leberkéase (a” 100q)
2 rote Paprikaschote

2 850ml Dose Sauerkraut

2 EL Ol

300g Spatzle

Salz und Pfeffer

250ml Sauerrahm

2 EL Milch

2 Bund Schnittlauch
EdelstB-Paprika

Zubereitung:

Leberkéase in Streifen schneiden. Paprika halbieren, putzen, waschen und in kleine
Streifen schneiden. Sauerkraut in ein Sieb gieBen, kurz abspullen und gut abtropfen
lassen.

Spatzle im Salzwasser gar kochen, abgiel3en, abtropfen lassen und beiseite stellen.

Ol in einer groBen Pfanne erhitzen. Leberkase darin unter Wenden ca. 4 Minuten
anbraten, herausnehmen und warm stellen. Paprika ins Bratfett geben, 2-3 Minuten
darin anbraten. Spatzle und Sauerkraut zufligen, ca. 4 Minuten diinsten. Leberkase
wieder zugeben, untermischen und mit Salz und Pfeffer wirzen.

Flr den Dip Sauerrahm und Milch glatt rihren. Schnittlauch waschen, trocken
schitteln. Etwas Schnittlauch zum Garnieren beiseitelegen. Restlichen Schnittlauch
in kleine Rdllchen schneiden, unter den Sauerrahm riihren mit Salz, Pfeffer und
Paprika kraftig abschmecken. Sauerkraut-Spatzle-Pfanne mit Sauerrahm und
Schnittlauchhalmen servieren. Restlichen Dip in einer Schale dazureichen.

Die Nudelmacher wiinschen guten Appetit.
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